Chocolat ¢
ernrain

Als innovatives, marktorientiertes Schweizer Familienunternehmen entwickeln und
realisieren wir Schokolade-Spezialitaten flir Kunden in der ganzen Welt. Wir verfolgen
eine Nischenpolitik in Bereichen von Bio, Fairtrade und funktionellen Schokoladen.

Wir suchen per sofort oder nach Vereinbarung eine fiihrungsstarke Personlichkeit als

Abteilungsleiter/in Confiserie

Sie arbeiten in einem Team von Spezialisten, welche zeitgerechte Durchfiihrungen von
Confiserieprodukten gemadss Betriebsauftragen durchfiihren. Die zeitliche,
mengenmadssig und qualitativ einwandfreie Herstellung der Produkte, Halbfabrikate auf
den Produktionsanlagen ist ein weiterer Bestandteil dieser anspruchsvollen Tatigkeit.
Sie fuhren, fordern und motivieren die lhnen direkt unterstellten Mitarbeitenden
(fachlich wie auch personell) mit viel Fingerspitzengefiihl. Sie planen die Produktion in
der Confiserie Abteilung in Riicksprache mit der AVOR. (Personalplanung, Bestellung von
Couverturen und Verpackungsmaterial, Erstellen und Buchen von Betriebsauftragen im
ERP System etc.). Sie sind fiir die Inventur der Abteilung verantwortlich. Sie unterstiitzen
Ihren Vorgesetzten bei der Ermittlung von Kennzahlen (OEE) und Mitarbeit von
Projekten. Mitarbeit bei der Einfihrung neuer modernster Anlagen.

Voraussetzungen fiir diese Aufgabe sind:

e abgeschlossene Berufsausbildung als Lebensmitteltechnologe/-in, vorzugsweise
Fachrichtung Schokolade oder als Backer-Konditor-Confiseur

e ausgewiesene Flihrungserfahrung

e hohes Hygiene- und Qualitatsbewusstsein

e sehr gute Deutschkenntnisse (m+s) sowie sehr gutes Zahlenverstandnis

e Bereitschaft flr gelegentlichen 2-Schicht-Betrieb

e technisches Interesse, auch fiir elektronische Steuerungen, Regelungen,
Informatik

e sehr gute MS-Office Kenntnisse sowie ERP-Erfahrung

e 35 -—50-jahrig und korperlich robust

Was Sie erwarten kdnnen:
e fortschrittliche Anstellungsbedingungen
e dynamische Produktionsteams
e vielseitige, anspruchsvolle Produktionen
e kollegiales Team
e Modernste Anlagen

Wenn Sie nebst Ihrer Flihrungsrolle auch gerne an der Front mit anpacken mochten,
dann freut sich Sandra Ulrich, Leiterin Personal, auf lhre Bewerbung unter
s.ulrich@swisschocolate.ch, 071 677 93 02.
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